
Speisekarte



Unser Frühstücksangebot bei Nesifa 
Immer bis 16 Uhr.

Das Kernstück unseres Frühstückangebotes ist ein vielfältiges Menü mit einer bunten & 
hochwertigen Auswahl an liebevoll angerichteten Tellerchen & Schälchen. Dabei legen 
wir viel Wert auf den Einsatz von hausgemachten Produkten wie unser eigenkreiertes 

Hauspesto auf frischen Basilikumblättern & Ahornsirup.

Optional ist die vegetarische oder vegane Variante des Menüs wählbar & individuell mit 
einer Auswahl hausgemachter Marmeladen, Eierspeisen, 

Fisch - & Fleischwaren erweiterbar.

Brot & Marmelade bekommt ihr im Menü so viel das Herz begehrt – so wird 
hoffentlich jede/r „immersatt“.

Bei unseren veganen Marmeladenkreationen probieren wir immer etwas neues aus, 
so dass es stetig etwas anderes zum probieren geben wird.

Für den kleinen Hunger schaut gerne alternativ durch unsere 
„a la carté“ Auswahl.



Brotkorb

Käseplatte 
verschiedene

Käsevariationen

Grüner Teller 
Avocado-Carpaccio,

getrocknete Tomaten,
grüne Oliven, Rucola,

hausgemachtes Pestodressing

Herzhafte Schälchen 
Couscous-Salat, Antipasti

Margarine / Butter

Für 1 Person 16,90
Für 2 Personen 27,90

Immersatt Veggie

Brotkorb

Meze-Platte 
Hummus, 

Paprika-Auberginen Aufstrich,
Tomaten-Walnuss-Paste

Grüner Teller 
Avocado-Carpaccio,

getrocknete Tomaten,
grüne Oliven, Rucola,

hausgemachtes Pestodressing

Herzhafte Schälchen 
Couscous-Salat, Antipasti

Margarine

Für 1 Person 16,90
Für 2 Personen 27,90

Immersatt Vegan

Extras

Geflügelaufschnitt 2,50
Hummus 2,90

Baba Ganoosh 3,90
Salami 2,50

Pastirma 3,80
Sucuk 3,80
Lachs 4,50

Ein gekochtes Ei 1,20
Zwei Spiegeleier 3,80

Nutella 1,50
Mascapone mit Honig 3,00

Tahin mit Traubenmelisse 2,50

Extra Brotkorb 2,00

Inklusive:
(So oft ihr wollt!)

hausgemachte Marmelade
Immer wechselnd!



Der sichere Hafen
 Gouda, Salami, Frischkäse, ein gekochtes Ei, 

Brotkorb, hausgemachte Marmelade, Obstsalat
und frisch gepresster Orangensaft 0,2 l 

14,90

Rührei, dazu Brot- & Salatbeilage

Optionen:

- Natur 7,50

- Hähnchenbrust, Cherrytomaten, 
rote Zwiebeln & Basilikum 9,90

- Schafskäse, Cherrytomaten, Paprika, 
Champignons & Oliven 9,90

- Sucuk und Petersilie 9,90

- geräucherter Lachs, Schnittlauch 10,90
(+ Avocado 2,00)

Frühstück a la carté

Pascha Frühstück
Simit mit Rührei,

 geschmolzenem Käse und Sucuk 10,90
(+ Avocado 2,00)

Shakshuka 
Eier, grüne Spitzpaprika, Tomaten, 

Knoblauch 9,90
(+ Sucuk 2,00)

Armes Würstchen
Wurstplatte mit Salami, Pastirma und Sucuk

dazu Brotbeilage 10,90



Wildkräutersalat
mit Karotten, Äpfeln, 

karamellisierten Walnüssen 
und Granatapfelkernen, 

dazu hausgemachtes Pestodressing 13,90
(+ Brotbeilage 2,00)

Sektfrühstück für Zwei
zwei Gläser Sekt oder Mimosa

große Käseplatte
großer gemischter Brotkorb

zwei Croissants mit hausgemachter Marmelade
Joghurt mit Früchten 33,90

Frühstück Paris 
Croissant mit Aufstrich nach Wahl

3,90

Pancakes 
mit Früchten, hausgemachter Konfitüre 

und Nutella 9,90

Hausgemachte Langosch
knuspriger warmer Hefeteig mit

wahlweise Mascarpone und Honig 
oder Tahin mit Traubenmelisse

9,90

Griechischer Joghurt 
mit Honig und in Butter karamellisierten 

Walnüssen 7,50
(+ Früchte 2,00)

 Frühstück a la carté



Abendkarte bei Nesifa 
Tapa2gether



Hausgemachte Meze-Variationen

Alle unsere Meze-Variationen werden mit
 Brotbeilage serviert

Pepperoni – Feta 
eingelegte Pepperoni und 

eingelegter Knoblauch, Feta, getrocknete 
Tomaten, Walnüsse, Olivenöl 5,90

Baba Ghanoosh mit Tahin
 Aubergine, Tahin, Knoblauch, 

Granatapfelsirup, Olivenöl 6,90

Meze der Woche 
wechselndes Angebot

        (fragt uns gerne!) 6,90

Tomate-Feta 
Tomate, Feta, Frühlingszwiebeln, 

Kräuter, Knoblauch 5,90

Hummus mit Tahin 
Kichererbsen mit Sesampaste 5,90

Unsere Empfehlung dazu
(+ Pastirma 2,00)

Extra Brotbeilage 2,00

Hausgemachte Aufstriche nach Eigenrezeptur



Couscous 
Hausgemachter Coucous

 im Salatbett 9,90

Teigröllchen 
mit Feta und Spinat 8,90

Champignons al Ajillo 
(Knoblauchöl) 6,90

Pimientos de Padron 
in Olivenöl mit Meersalz 6,90

Gewürzte Grillwurst 
aus 100% Rindfleisch (mild)

mit Brotbeilage 7,90

Unsere Tapas

Albondigas 
Rinder Hackfleischbällchen mit 

Tomatensauce
10,90

Gambas al Ajillo 
Gebratene Garnelen, dazu Cherrytomaten,

Knoblauch und Lauchzwiebeln
13,90

Lachsfilet auf Spinatbeilage
Gebratener Lachs mit Kräuteröl verfeinert, dazu 

Salat aus Babyspinat mit Hausdressing
17,90

Kartoffelschiffchen
mit Sauce Nesifa 6,90



Manti mit Hackfleischfüllung 
hausgemachte gefüllte Teigtaschen,

 mit Joghurt angerichtet 10,90

 Manti mit Kartoffelfüllung 
hausgemachte gefüllte Teigtaschen,

 mit Joghurt angerichtet 10,90

Manti mit Spinatfüllung
hausgemachte gefüllte Teigtaschen,

 mit Joghurt angerichtet 10,90

Sarma 
hausgemachte gefüllte Weinblätter mit 

würziger Reisfüllung 9,90

Unsere Tapas

Wildkräutersalat 
mit Feta, karamellisierten 

Walnüssen und Granatapfelkernen,
dazu hausgemachtes Pestodressing 13,90

(+ Brotbeilage 2,00)

Hackfleisch im Linsenmantel
Linsenklöße mit pikanter Hackfleischfüllung 

7,90

Nesifa Käsevariationen 
Käseplatte mit Meze, Brot und Früchten

17,90

Lahmacun
hausgemachte türkische Pizza

mit Beilagensalat 9,90



veganer Schokobrownie
mit Beeren

5,90

Tiramisu  nach Hausrezept 
(ohne Alkohol)

6,90

Hausgemachte Pannacotta
mit Beeren

6,90

Bosnische Süßspeise
  aus Blätterteig und Nüssen (warm serviert),

dazu Vanilleeis mit Beeren und 
hausgemachte Konfitüre

8,50 

Schokoladensoufflé
dazu Mangosorbet, Mangowürfel

und Mandelsplitter
7,90

Fruchtplatte
Obstvariation mit Schokoladenschälchen

klein 9,90 / groß 15,90

Portion frisches Popcorn 
süß oder salzig 5,90

 Extra Vanilleeis mit Beeren + 2,90
 Extra Sahne + 1,00

 Fragt nach unserer täglich wechselnden 
Kuchen- und Tortenauswahl!

Desserts



Soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser 
Personal, wir geben Ihnen gerne mündliche Auskunft und stellen Ihnen 

unsere schriftlichen Aufzeichnungen über die in unseren Produkten 
enthaltenen Allergenen Zutaten zur Verfügung.


